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Wir liefern Thnen kalte und warme Buffets
zu jedem Anlass.

Wenn Sie noch Fragen haben, wenden Sie sich bitte an unser
Fachpersonal, wir beraten Sie gern.

Wenn Ihnen unser hier angegebenes Angebot nicht zusagt, oder Sie eigene
Wiinsche haben, sind wir gern bereit (soweit es uns mdglich ist), Ihnen diese
Wiinsche zu erfiillen.

Die meisten Produkte sind aus eigener Herstellung und mit Handwerklicher Liebe
zubereitet.

Thr Gaumen wird es Thnen danken.
Wir nehmen Thre Bestellung gern entgegen.

Mit handwerklichem Gruf
Familie Ndcke

kalte Speisen fiir Thre Festlichkeiten

Kalte Platten

- Wurstplatten

- Kaseplatten

- Spezial-Schinkenbrett

- Bratenplatten

- Fischplatten (Fischvariationen)

- Hausschlachteneplatte

- Hackepeterplatten in lustigen Tierformen
- Kanapees oder Happchen

- belegte Brote und Brotchen




warme Speisen fiir Thre Festlichkeiten

Brotteig

- Schinken in Brotteig
- Kassler in Brotteig

Spanferkel

- Spanferkel bietenwir in2 ganzen halften, aber Sie erhalten auch
Spanferkelteile z.B. Spanferkelrolle und Spanferkelkeule

Gefiillte Rollbraten

- Schweinslende mit pikanter Fiillung umhillt mit Schinken
- Schweizer-Rolle (gefiillt mit gek. Schinken und Kase)

- Schweineriicken nach Jdgerart

- Schweinericken mit Speckeinlage

- Zwiebelrollbraten

- Kalbsrollbraten

- Spreewaldbraten (gefiillt mit Gurke und Zwiebeln)

- Rindsroulade

- Lendenspitzen gefiillt mit Pfifferlingen

Bratensorten

- Kaiserkrone (Schweinekotelett)

- Schwartenbraten (Krustenbraten)

- Gebratene Rindslende oder Schweinslende

- Rustikaler Schweinebraten

- Grillhaxe ausgelost

- Lendennest mit Kdse iiberbacken

- Kassler oder Schweinebraten auf Sauerkraut (angeschmort)
- Sauerbraten

- Kalbsbraten

- Geb. Schweinslende in Rahmsofle mit griinem Pfeffer

- Steakpfanne verschieden
Happenpla‘r‘re (Schnitzel, Beefsteaks, Hdhnchenteile u. a.)

-~ Tafelspitz in Meerettichsofe
-Putenoberkeule



Gemiisebeilagen

- Gemiiseplatte (4 vers. Gemise)
- Spargel (je nach Seison)

- Sahnechampignons

- Broccoli

- Buttererbsen

- Blumenkohl

- Fingermohren

- Rotkraut

- Sauerkraut

Salate

- verschiedene Arten von Rohkostsalaten z.B. Pilzsalat, Krautsalat
- Tomate Mozzarella

- Fischsalat

- Kdsesalat

- Gefliigelsalat

- Rindfleischsalat

- Ziegeunersalat

- Friihlingssalat

- u.v.m.

Dessert

- Quark-Mandarine

- Waldbeeren Griitze mit Vanille-Sofle
- Schoko-, Stracciatella-, Vanillemouse
- Erdbeer-Panna-Cotta

- Eisbuffet

- Obstplatte




Zunge

+ Yom Rind oder Schwein

Blétiertei

+ Schweinslende in Blatterteig
+ HKassler in Blatterteig

+ Blatterteig gefiillt mit Kassler und Kase
+ oder Wiener mit Kase

Wildgerichte

+ Wildhasenteile
+ Kaninchenbraten,
+ Hirsch, Reh und Wildschwein

Warmer Fisch

Welsfilet in BroccolisoBe

#
+
+
+ Gebratener Lachs auf Spinat (iberbacken mit Kase

4 Gebratener Lachs in KrautersofBe (iberbacken mit Ananas und Kise

Verschiedene Auflaufe

Kartoffelauflauf

Nudel-Pilzpfanne

Lendenauflauf mit Spargel liberbacken mit Kése — Sahne — Sof3e
Lendenauflauf mit Pilzen Gberbacken mit Kase — Sahne - Solle

Wiirzfleisch Uberbacken mit Kase

Gemiiseauflauf

Nudelaufiauf mit TomatensoBe, gekochtem Schinken, Uberbacken mit Kdse

- &+ b b S b

Geschnetzeltes von der Pute

4+ Mit Ananas oder Broccoli oder Spargel

Party — Topfe

Gefliigel Frikassee

Chili con carne

Gyros

Geschnetzeltes Ziricher Art von Schwein, Pute u. Kalb
Geschnetzeltes mit Gemiise von Schwein, Pute u. Kalb

. > *



Verschiedene Gefliigelgerichte

- Gdnsebrust
- Entenbrust
- Piitenoberkeule

- Hdhnchenkeule
- Hahnchenbrustfilet
- Gefiillte Hahnchenbrust in Zitronensofe

Deftige Suppen

Sol janka
Kesselgulasch
Gulaschsuppe

Suppe mit Einlagen

¢ Eierflockensuppe
¢ Suppe mit Fadennudeln

Gemiisesuppen

Tomatensuppe mit gerésteten Mandeln
Spargelcremesuppe
Pilzcremesuppe
Lauchcremesuppe
chinesische Gemiisesuppe

0O O O O O

Beilagen

Kartoffelsalat verschieden
Nudelsalat verschieden
Petersilienkartoffeln
Kroketten

KloBe

Reis

Nudeln



Speisen aus der Region
(ab 20 Personen)

- Braten vom Meissner Schwein aus der Keule

- Gulasch vom Meissner Schwein

- Damwild - Geschnetzeltes mit Waldpilzen ,, Hofgut Kaltenbach .,

- Hirschsteiner Putenoberkeule

- Gemiseplatte 4 - Fach , Feinfrost aus Lommatzsch

- Rotkraut

- Sauerkraut aus Lommatzsch

- Kartoffeln aus Grébern, Bauernhof Friede

- KloBe aus Grumbach

- Butternudeln aus Riesa

- Kadseplatte mit Meissner Rotweinkdse und anderen Regionalen Anbietern

- Schinken - Braten - Wurstplatte alles vom Meissner Schwein

- Knacker, Bischofstab, Hackepeter

- Taubenheimer Pfarrgutschnittchen bestrichen mit Potsuse vom Meissner
Schwein und Frischkdse aus der Region

- Butterrosen

- Gem. Brotkorb von Mehlen aus den Wassermiihlen Garsebach und Miltitz

- Meissner Baumkuchenecken und Triiffel aus der Konditorei Schreiber
Obstkorb, nach Angebot von Anbietern aus der Region

Preis pro Person:
netto: 15,50€
incl. 7% MwsSt: 16,95 €

Beim Bezug von Getrdnken und Dienstleistungen erhort
sich die MwSt. fiir alle Produkte auf 19%

Getrdnke von Anbietern aus dem Kulinarium
Meissner Land und anderen Regionalen Anbietern

alles nach Absprache, Berechnung nach Verbrauch



Sdchsisches Spezialbuffet

(ab 20 Personen)

Hauptgerichte

- Kassler

- Wellfleisch

- warme Knacker

- Dresdner Sauerbraten

- Wildgulasch mit Waldpilzen

- Seidenklofe

- Pellkartoffeln
- Rotkraut

- Sauerkraut

Kalte Platten

Harzer Kdse, Ziegenkdse
Gemischtes (Hackepeter, Schinken, Wurst) ., Art des Hauses"
Sachsenbrett

Salate

Bauernsalat
Zigeunersalat
Dillhappen
Rote- Beete- Salat
Selleriesalat
Spreewaldgurken
Quark, frische Zwiebeln, Leinal
Brot + Brotchen

Dessert

Apfelstiickchen mit Rosinen in Vanillesofe

Preis pro Person:
netto: 13,93€
incl. 7% MwsSt: 14,90€

Beim Bezug von Getranken und Dienstleistungen erhort
sich die MwSt. fiir alle Produkte auf 19%



Men( Landgraf

(ab 30 Personen)

Hauptgerichte
- Schweinslende in griiner- Pfeffer- Sahnesole
- Putenrouladen gefllt mit Schinken, Zwiebel, Senf,
- Karpfenfiletin Paprika- Sahnesofe
- Wildragout vom Hirsch und Wildschwein

Beilagen
- FesttagskloRe
- Butternudeln
- Petersilienkartoffeln
- Kaisergemuse
- Zuckerschoten
- Preiselbeerrotkraut

Kalter Anteil

- Kase aus verschiedenen Landern
- Schinken, Salami, Braten und Leberwurst vom Wild
- Schinken, Salamiplatte

- Salate im“ Glas“(Kase, Geflugel, Rindfleisch, Fisch, Eier)
- Miniknacker und Pfefferbeiler im Korb

- Hackepeter- Figur

- Rohkostplatte mit Dipp

- Saures Gemuse (Mix Pickel)

- Butterrose

- Brot, Partybrotchen

Dessert
- Waldbeerengritze mit Vanillesauce im Glas
- Mousse Stracciatellaim Glas

Preis pro Person:
netto: 16,36 €
incl. 7% MwsSt: 17, 50 €

Beim Bezug von Getranken und Dienstleistungen erhort
sich die MwSt. fiir alle Produkte auf 19%
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Das Meissner Schwein landet
in der Gourmet-Kiiche

Tierpflegerin Tanja Meinelt vom Bichof 'M:lfgang Faller In llapp-em:lnrf fiittart rwei Meissner Landschweine. Die zehn Monate alten Jungsauen haben geni-

gend Auslauf im Freien und bekommen auch viel Grinfutter. Der Blohof kiimmert sich engagiert um die wiederentdeckte alte Rasse.

Fiir Feinschmecker aus
aller Welt will das
renommierte Leipziger
Restaurant Stadipfeiffer
Delikatessen von diesem
Meifner Urtyp kredenzen.

¥ Dieter Hanke
M Meissner  Schwein ar
nicht haben: Es ]anSc:t
jetzt im Lelpziger Gourmettempel
Stadipfeiffer. Die Gasistitie im
wandhaus gehbrt 2007 zu den dret
besten Hestauraniz in Ostdeutsch-
land, wie Tester der Franztsischen
Gourmet-Bibel Gault Millau" und
weiterer namhafier internationaler
Restaurantfithrer ermittelt hatten.
Chefkoch und ntfitner Dwetlef
Schlegel: .Wir wollen Feinschme-
clern aus aller Welt Delikatessen
vom Meissner Schwein anbieten.
Ein Glick, dass diese alte Schwei-
nerasse vor dem Aussterben geret-
el wurde."

Der Kichenmeister schwiirme
von dem feinen, mit Feur durch-
wachsenen Fleisch, Da ktinnen wir
wunderbare Gerichte zaubern, da-
zu kommit noch Gerniise aus der
Lommatzscher Pflege”, sagr der
43-jahrige gebirtige RoBweiner,

Zuchtsau hat viel Nachwuchs

Landwirtschafis-Experte Axel Hein-
ze vom Landratsamt MelBen, der
vor zwei Jahren diese alte Schwei-
nerasse im Elbland wieder entdeckt
hatee, frewt's: SWir sind auf dem gu-
ten Weg, das Meissner Schwein 7u
einet eigenstindigen Marke in der
Region zu entwickeln.® Beim Met-

ehr Schwein kann das

telwitzer Ziichter Rolf Merzdorf
hatte er den letzten Urivp dieser
einst so erfolgreichen Hasse in
Deutschland  ausfindig  gemacht
Die sieben Zentner schwere Zucht-
sau wurde zwar in diesem Frilhjahr
zu Schinken und Wurst verarbeiiet,
doch hatte sie zuvor fiir reichlich
Machwuchs gesorgt. . Acht Wiirfe
gab’s i.n den Hﬁrga.nfnr:n Fiinf Ish—
rern, 130 Ferkel®, sagt
?z-}ahrige Ziichter Holf M.L'rr.-l:lurl'
Er sorgt engaglert dafiir, dass die
Erfolgsgeschichte des Meissner
Schweins fortgesetzt wird, .Zwei
Jungsauen haben im Mai geworfen,
jede 16 Stiick”, so der Mettelwitzer.
Weitere Zichter und Landwirte
in Naundiirfel, Griobern, Bahra,
Delsitz und anderen Orten im Elb-
land kiimmern sich jewzt wm Mast
und Vermehnmg dieses Urtyps
«Wir streben an, jihrlich an die 300
Schweine zu produzieren”, sagt
Heinze, Tm Mitteldeutschen

Schweinezsuchtverband hat  der
45-]Jdhrige einen rithrigen Partner.
~Diese Raszse soll wieder heimisch
werden”, sagl Mitarbaiter Hartrmu
Tischer. Er achtet darauf, dass bei
der Aufrucht die Qualititsstan-
dards wie Freilandhaliung und viel
Griines bel der Flrterung eingehal-
ten werden und sich das Meissner
Schwein sauwoh! fithit.

Auslauf und Griinfutter

Heinze: .Wir haben mit diesem Ur-
typ die Chance, nicht nur an bdiver-
liche Traditionen in der Reglon an-
zukniipfen. sondern auch Spitzen-
produkte wieder aufleben zu las-
sen, die einst das Elbland deutsch-
landweit und international bekannt
machien.”

Heinze hat schon Fleischereien
in Meifen und Obermuschite da-
fiir gewonnen, leckere Schinken,
Koteletts und YWurst aus dieser al-
ten  Schweinerasse herzustellen.

Fer; Clamdia Hilbschmanin

Noch in diesem Jahr soll im Land-
kreis eine 1G .Meissner Schwein®
eV, gegriindet werden. die das
Ganze forclert.
Der Biobawer Wolfgang Faller aus
ndorf gehiirt zu den Zucht-
und Masthetrieben, die sich um
diese Schweinerasse verdient ma-
chen. Wir ziehen jetzt drei Jung-
sauen auf, weitere neun Ferkel er-
hielten wir dieser Tage vom Meitel-
witzer Ziichter®, so der 42-Jihrige.
Er will das Meissner Schwein be-
kannt machen. Faller; .Es ist etwas
Eigenstindiges aus der Region. Das
wollen wir fthrdern.”

Tierpflegerin Tanja Meinelt be-
treut die Meissner im Stall in Bahra.
WSie haben Aunslanf, bekommen
Biofutter wic Klee, Kartoffeln und
Futiergetreide aus cigener Produk-
tion®, sagt die 49-lihrige. Die
Melssner entwickeln sich prachti
bald landen sie in der Gourmetkii-
che vom Stadipfeiffer.

Starkach will mit MeiBner Produkt einen Preis gewinnen

= Stadtpfeiffer Leipzig.
Das Restaurant im Gewand-
haus hat 44 Plitze. Inhaber
und Kdchenmeister Detlef
Schlegel wurde 2006 und
2007 Tweiter beim Groflen
Gourmet Preis Sachsens, Mit
dem Meissner Schwein strebt
er meue Ehrungen an. Der
43-13hrige wurde in RoBwein
gebaoren, lernte Koch und war
nach der Wende in Spitzen-
restaurants in Europa 1atig.
Seit 2001 besitzt er mit seiner
Frau er. Die
Tradition des Gaststatten-ha-
mens reicht bis 1479 zuriick.

Petra und Detlet Schiegel im Stadipfeiffer,

-9.-

Foter privat

= Meilner Landschwebn.
Die Bavem im Elbland pra-
sentierten 1888 auf der

1L Deutschen Ausstellung in
Breslau ihr Metssner Schwein,
Die Jury war entziickt = der
Shegerpokal ging nach Mei-
Ben. Dhese Schweinerasse
weir bald deutschiandweit
und international begehrt. Im
20. Jahrhumdert schiief die
Ziichtung ein. Merkmale des
Schweins: mittelschweres,
frobwitichsiges, fruchtbares
Tier, mit Fert durchwachsenes
Flelsch. Schlachtung nach ei-
e Jahr; Freilandhaltung,
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Edles Schwein fiir erlesene Geniisse

Noch stehen derzeit jahdich weniger als 100 Schlachttiere
vam MeiBner Schwein zur Verfigung. Mit der Bildung der
Interessengemeinschaft soll sich das dndern. Das Anliegen
der beteiligten Betriebe ist es, dass mehr Schweine gemis-
tet und die Produkte daraus als besondere Raritaten ver-
marktet werden. Durch die Verbindung von klassischen
Zuchtmethoden und handwerklicher Produktion soll eine
ausgezeichnete Qualitat erzielt werden, die unbeschwerten
Genuss ermiglicht und den GenieBer erfreut.

B Nur W Mopate mach den grsten
Oberegumgen it e el 3o weil, Im
Frihjatie 2000 hlie Asel Heinge vom
Lamubratsmnt Meéillen aul deér Ve
sammbung der Innung Meifen-Rhes
Chaalvenbitm el Lanm: N e Ml
ner Schwein gebirechen und die Fle-
sckiermviser {iber das Vootaben infog-
ke, il et eliegartlen Rosse diy
MeiEner Lappohs oder MeiBner Ge-
beauclisehweins” wieder besonders
&l widmen,

Der Mebenerwerbs-Landwirt sichie
bied dden Fleischorn Verbilndete fir die
Herstelbung und Yermackiung erlese
ner Genirse wnd hat sie gefunden, 18
Intergssenten Ualen sich kivabch im
MelBener Gasthain Goddewe Koh®,
s yuar Fletschesel von Chitstlan Rich-
{er et une haben die Zuchi- und
Vermarktungsgrmeinschalt Meilnes
Schiwein Sachsen oV, peprindet. fu
den. Grindungsmitglieden gehden
aucl Dbermeisier Andreas Nacke von
der Inming MelGen wnd Christian
Machiter, deet i chienn Yorstard der [nite

resseremeinschatl pewihll wusdy,
[ Larfindisig der |!'I'|I‘II!5$TII.g¢I|'II-'i n-
schall exfolgte auf den Tag gerau 120
[aure ruac by der il g cler erstericdeut-
sehien Schweinenichigemedns: hall
Mleilkiner hehwein, g der sick im Mo
vt [ESR wnier A0 ndnibalte Lind-
wirie des Melbaee Landes und der
Lommalhehen Wlege msmmenge

funiden hatgin.

Iy st Wiidy Janrehnlen s hatten
e Schweimeeichier dis damal hei

mische grofohrige Landschweln mit
englischen lassen gekreval. Dus da-
rauy enbstandeie  veredelte Ll

schwein wuide ab THEG voii dler Dl
when  Lamsdwigtacduafispeacischabt
(MLG) aly Melines Lappmbir- oder
Melliner Gebrauchsschwein® beasiche
net. Bel der TLG-Awsstellung in e
Laia 1 Jaly 18R eafelben die Schwel-
negichiter aus der MelBener Reglon
mehr als 20 hechgeadige Frebse, und
drei [alre spiter wurde das MeiBnee
Sctvweeln o lizield als ebgpenstdndige R
S0 anerkanmt.

Hach B0 lahren erfolgreichar fucht

vom Ausstesbon bedroht

wllamach wypden i Tieee D oach
Raialisnd wisd i ddie dovitschad Baka-
tilen veriaindt, e b Desclichibe des
Weietlbiver Sclviveind wine mech nur 60
Tatvren s beinahe ) Ende gewe

sen®, bdlcks Axol Helnee zustick Schon
i clum Soet-lahei gerbi diese s
il [ Ve Eaacnn i, imd A o
wertvalle Zochtticie haben 1945
P Metieheltz mahe der Sadi Lom

matzsch das Kriegsenide dlerstaniden
Rauerivjungs Koll Merpdorl e
i seinwr Famiblic den ol wilassen,
il shmeiiche Tiens dis T wunden
mur Schlathiung msimmengettichen,
Dt clarmals Eehigabrige hing alsrt an
Seinen® Selvweinen: Teow der Dro-
hiatig, wschassen fi weiden, schiich
eraleh bt derMacht vor dee Alschlach-
tung sul den elberliclen Haf und v
steckle gine wertvale Zuckitsi in de
Seheune, Mt dicem Mub bewalurte
ol Metadorl, der bis heule Mebner
Lavudshiwef for Elichen, win e ganae Ras:
e vor dhrer Ausmottung,

Zu DOR-Leiem watde: dem kleimen
Thevbestancl ke Aulmerksam ket e
whenkt, docli gelang o5 dem Lim-
malgscher  Houern, seine  privaie
Zucht mi Engagement und Haffinese
am Libien pa erhallen, Yor Jahmesizist
standen bereits wieder vier Zuchizay.
e mi Machwodis al seinem Hof,
ursd samdfiche Bestnde aaf andeen
Holen sammen von Merador, Heate
wenlen die Sucht: wnd Masiibere mit
Talowkerong wml ekner  Dhdnagke
dauethall gekennacichnes.

18 Interessenten griinden eine Zucht und Vermarktungsgemeinschaft

b Mabner Laidschweli 158 o
grofaluniges Shwein min Schlapg-
obren, e B lang E'.Q'&'IM\'M und fal
iy Borshen ool weiller Haul®, be:
s lireibt Hednoe diese Biae Gewolll
seaen ralunzge Muttersaoen mit guter
ki perdange, Flanken- ond Brosttiefs
wewle efnem gﬂ-lrhnﬂ.ﬂm entwickel
tomy Ceshiege, #inem ausinickanilen
Kepl uinel #nem kofeekien i stabj.
ben Fundaiment,

Traditien als Kiilturgut

Jbeme sind viele abte Haistiemssen
wrm Auissioibir bedmibi, weshalb wir
i weilesn \’:‘rﬂrmung AN Soiheging-
nasen une dem damil verbunidenen

B3
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Verbust an Uergerietivclien Ressourcen
enigegenwirken  michien®, farmu:
bt dog Exgerte e Ambitionen der
Vermarktungsgemeimichaft. WL
niber hinaus wollen win die Tradition
der rhqmailgﬂi .hl:hl;gl:nn;m:hrﬁ
a5 Deopdine [llllul!;lJl dles Ml
Lands bewahren und bm Zug det 2
nehmenden Rackbesinnung der Ver-
beaucher aid qumLItlIh' hachwertize
Flifse hiwater aid Wikisteden reglona-
len Warenkorh mit elnem weiteren
Spiteenprodukt f0llen,” Dazy werden
dlie S hweise - richiwie heddmmlich
il ich - nackh 36 Wachen Mastung ge-
schlachtet. Fin Meigner Schwein
Isbeahit banpe et bt seiner Mutber und
b'd'l:'lﬂlf;l i einem JHI‘.IH,I&I'I"IEI"I ALEess-
Treien Wachabwm mindestens et Jahr
his zup Schlachirells, Diese Zelt ver
bk die Tieie besonders artpepechi
i Fredlandhalnng mit viel Al
und frischern Getim; gefdktert wind Bio-
fuatter we Klee, Kartoffeln und Futer-
getivide aus elgener Prodhkiion der
Landwirte.

Grundiage Rir natiidichen

und umerwechsélbaren Ceschmack

LEin Mesfiner Schwein wind im Meal

nier Land geboren, gemastet wd auch
eschilachet, Dy resultioren nichi
FulitEt K Tﬂﬂ‘-[h'lﬂ‘l'fﬂ,. die die
eineigartige Fetchqualifat crhalien®,
wchwarmi Feisghmmcian Chilstlan
Rlchier.  Das Fleisch s mit elner fei-
NEn Fﬂllﬂﬂ.‘l!‘l'ullg vipsehen, das die
Ceunellage far etnen natdielichen und
vl pllem wrwerwechselhonen  Ga-
schimmeack Plclet, e simd hetspietswise

T
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Sehiiike vesn Ml Biur 5 hwebn 2
il schmieckei etwas herzhaftern ™ $a
dim weEhTen Spltesneragn sen aus
e Fleschwrel Rlehier, g (o hand-
weakliclier Trosbuikiion pach Oberlie-
Ferten Rezepiugen heggestellt werden,
pehdgen such die Malner Schweine
Satami, der Landschbnken, derdopped)
werducherie |unkerspeck sovwle (1
schlncheene Mot und Leberwurst Im
Lilas
Alleradings wirbt der Flesscher auf e
ner Homepige gm Versadnsdnis datir,
dass nicht alle Freeugnbse jederaci)
i Verkaud angeboten wenden kin
nen, denr [dich stinden nicht eln-
ol 100 Schladhilschimedng clidse e
sonderen Raive zar Verfiigung
Vi wosdl sy rrichit suletzd it der ]
dhati der Interessengemetnschaft dn-
derri, eeigl sich Obesmelster Micke
optimistisch. Unser Anlicpen 16 o8
nlelil ok, dass melic Sctvwene gemhs-
tet und thre Produkte ali besonders
Haritdsen hwranwacheen kilnnen und
vermarkbel werden, Yieimehr gohi o
darum, in Verhindung v klassiscl
buertichen uchtmethoden  und
hand werklicher Meisterichafe det Fei-
swher ausgrzeichnete regionale. Pro-
dukie s pridsenticren, dieeinen unbe-
whwerten Genute érmfiglichen . and
den fenen Gaumen der Genbeter er-
frewen.” Ceedungen ist dies hereits beins
Melener Bulinarim, bel dem Ha-
e, Winger wiid Produsenten wie Ge
Fletsche aus dem Melboer Land in ih-
rerurbanen Vielfalt fesilich auftafeln -
die dlritie Aullage divses Schlemmer-
fests wind ubrigens fir das erste Hak-
fabir 2009 wogbereitet und ol sinmal
inehe die Vopmarktuig teglonallypi
schier Erwugnisse Brdien, Daritber hi-
na bepeisterie die rgionale Speiali-
il Methner Schweln beets ciliche
Goupmetkiclse, und auch [ eleem
Emplang in dec Veriretang des Fre
staaty Sachsen in aer Bondisfgp
sladt waren Spitreneraeugnine vom
Meilnat hhwein sausagen in aler
Munde, Bistang bicten die Fletsclwened:
en Miicke und [tchier ans MelGen s
wie die Landfleisclierc Sebastlan Thiel
im Chermaschylitz Prosdukie voun beif-
e Sl an, | ol

W B30 hissime de

SPITIENERZEUIGNISSE YOM
MEISSNER SCHWEIN ____

i Landsalami, digs Miosisls ailliche
FReturg

u Landachimken, imocken gesalien unid
pepdikalt

0 Junkerspeck, doppell gerducher

n Hausgeacklachtete Blutwurst, Land:
|eberaant iind Bauernbratuairsl m
Gilas.




Spezialitdten vom Meifiner -Schwein
Verfiigbar nach Angebot :

Klosterschinken St. Afra

Leberwurst u. Blutwurst
im Glas
Speck , Paprikaspeck

Pottsuse (Schmalzfleisch vom Schwein)

Gereifte Elbtalsalami

Alle Spezialitdten konnen auf einer historischen
Handaufschnitt-Maschine an Threm Biifett oder KULINARIUM

868
vor Threm Publikum prdsentiert werden. Z ...
Fragen zum Lebensmittel und zur Technik

werden wir beantworten. MEISSNER Lﬁ’thi)E



Sie haben eine Fest lichkeit —
wir die passenden Raume
und den per fekten Service.

FUr Ihre Feiem stehen folgende Raume zur Verfligung:

- Grol3zlgiger Wintergarten flr bis zu 60 Personen
- Rustikale Kellerraume fur bis zu 40 Personen

Wint ergarten

Sie feiern, wir kimmern uns um die Speisen, die Getranke
und den Service. Des weiteren konnen Sie sich

die teuren DJ-Kosten sparen,

da bei uns paralell im Haus, jeden Freitag und Samstag
Tanzveranstaltungen stattfinden

zu denen wir Sie und Ihre Gaste recht herzlich einladen.

Der Wintergarten kostet lhnen 0 € Miete.

Ein weiteres Angebot fur Sie:

ab 20 Personen 4 % Rabatt auf die Getranke
ab 30 Personen 8 % Rabatt auf die Getranke
ab 50 Personen 10% Rabatt auf die Getranke

Wir decken lhnen den Wintergarten mit weillen Tischdecken
und kleiner Dekoration ein.

Sollten Sie andere Winsche haben, sind wir gern bereit
lhnen ein Angebot zu unterbreiten.

Anfragen unter .

Nachtcafe Meissen

Dresdner StralBe 1 01662 MeilRen

Tel.: 03521-45 99 99 oder e-mail: nachtcafemeissen@googlemail.com



Menii Herzog

(ab 30 Personen)

Hauptgericht

-Frz. Barbarie- Entenbrustfilet
-Rindergeschnetzeltes mit Waldpilzen
- Spanferkelteile
- Garnelen-Nudelpfanne

Beilagen
-KloBRe

-Kroketten
-Petersilienkartoffeln

-Preiselbeerrotkraut
- Weinkraut
-Rosenkohl

kalter Anteil
- Kdsevariationen aus drei Ldndern
- Europdische Schinkenplatte
-Platte mit halben gefiillten Eiern
-Platte mit Gurke auf Pumpernickel und gespritztem
Frischkdse
-Rustikale Sdchsische Wurstplatte mit Hackepeter

- Butterblume

-Brot, Partybrétchen

Dessert

- Obstschale
- Erdbeer-Panna-Cotta

Preis pro Person:
netto: 16,36 €
incl. 7% MwsSt: 17, 50 €

Beim Bezug von Getranken und Dienstleistungen erhort
sich die MwSt. fiir alle Produkte auf 19%



Menii Vorschlag
(ab 20Personen)

¢ Rindergeschnetzeltes mit Waldpilzen
¢ Mariniertes Schweinsfilet auf Paprika
¢ Wildlachs mit einer Ananas- KrdutersoBe iberbacken

¢ KléBe
¢ Kartoffelgratin
¢ Wildreis

¢ Gemiiseplatte bestehend aus:
Broccoli, Blumenkohl, Rosenkohl und Butterméhren

Kalter Anteil:

¢ Kdsebrett mit Friichten

¢ Schinken-Braten-Salamiplatte .

¢ Hausschlachtende Platte mit Hackepeter
¥

s

Fischplatte mit 5 Sorten gerduchertem Fisch
Kaviar Eier
¢ Salatbuffet bestehend aus:
Tomate - Mozzarella, Gurkensalat, Bohnensalat, Champignonsalat,
Zwiebel-Orangen-Salat
¢ Saure Gemiiseplatte
¢ Gemischter Brotkorb
¢ Obstkorb

Pro Person 14,11 €
zzgl. 7% MwSt 15,10 €




Festmend

ab 20 Personen

Hauptsp PLS LN

BeLla Qe

rRinderbraten, gespickt mit !drm.&erspmh
Hirschbratew von der Kewle
Putenoberieeule

Kriuterkartoffelin
Rohe Kartoffelklébe
Steinpilznudeln
Apfelrotkraut
Rahmenchamplgnons

Filzbohmnen

zunte Abschluss:

KhAsebrett (Klise aus vers, Lindern)

Schinken - Salawiplatte (ausgesuchte Spezialititten)
deftiger Hackepeterteller

Knackerkorb

4 verschiedene Salate wach wahl

genischter Brotkorb, Partybritechen
Butter

Dessert nach\wahl

ProPersown: 14,67€
zzol. 7% MwSt 15,70



Spezialmenu ab 20°p 4
| ab 20 Personen N
P S T

Hauptspeisen :  Kaninchenrollbraten

Sauerbraten vom Rind
Antlantikzungenréllchen mit Pfifferlingen
dazu die passenden Sofen

Rotkraut

Beilagen : Blumenkohl
Broccoli
Fingermdhren
Champignons
KartoffelekloBe mit Croatons
Petersilenkartoffeln
Steinpilznudeln

Spezialit dt en
der Kalt en Kiiche: kise aus verschiedenen Landern

rustikales Brett mit Wildspezialitdten
(Wurst-Schinken)

Braten und Schinkenplatte

Hackepeterfigur

kleine Knacker

Fischplatte mit Lachs, Heilbutt,
gerducherte Garnelen

Obstplatte
Schocko- Mousse
Waldbeergriitze mit Vaniliensofe

gem. Brotkorb Pro Person
Butter 15,42 Euro Netto

16,50 Euro incl. 7% Mwst




FRANZOSISCHES SPEZIALBUFFET

ab 20 Personen

HAUPTGERI CHTE

Perlhuhnbrust in RahmsoBe
Kalbsbrat en

Garnelen in Krauterbutter geschwenkt ﬂ.

Ravioli in Kase- KrautersoBe
Kartof f eln
Krauterreis

Zucker schot en
Gemischte Gemlseplatte

KALTE VARI ATI ONEN

Franzdsische Kaseplatte
Brett mit franzosischem Schinken und Salamie
Entenleberpastete in Blatterteigf 6rmchen
Anti- Pastaplatte
Scampi Aioli
Thunf ischsalat
Put enscheiben in Curry- dipp
Franzosisches W eiBbr ot
Minni Butter Croissants

NACHSPEISE

pro Person 2 Petit- Fours
Pro Person: 15,14 €
-10 - zzgl. 7% MwSt 16,20 €



| TALI ENI SCHES Buff et

Haupt gericht

Kleine Putensteaks in BroccolirahmsoBe
Krauter Schweinenackenbraten (ital. Art)
Schweinegeschnetzeltes ,,Mediterran®
Zucchini Kart of f elauf lauf
2 verschiedene Arten von Teigwaren
Zucchini Gemliise
Champignons
Chiabattabrot

ab 20.Personen

Kalte Variationen

Gef lllte, halbe Eier, dekoriert mit Sardellen, Kaviar, Krabben
Eingelegte Mini Mozzarella in Ol
Rotweinlende auf Gemisesalat mit Dipp
Honigmelone mit Parmaschinken
Carpaccio von Lachsf leisch (vom Schwein) auf Rucola
Vitello — Tonnato mit Thunfischsauce
Krabbensat zchen auf Gurkenscheiben

| talienische Kasespezialitaten 4- fach sortiert

Gemuseplatten mit Frischkase — Joghurt — Dipp

Tomate, Staudensellerie, Gurke,
Karotten, Paprika, Zuchini

Antipasta Platte

Mit Oliven, Knoblauchzehen, getrocknete Tomaten
gef lilite Tomaten

Dessert

Tiramisut orte
Obst schale

Pro Person : 14,95 €
zzgl. 7% MwSt 16,00 €



SACHSISCH -
SPEZTALBUF

Hauptgerichte

ks

ab 30.Personen

Gyros mit Tzazikki

Gemiseauflauf mit Ragout vom Lamm
Hirschbraten aus Sdchsischen Wadldern
Welsfilet unter einer Krduter - Kdse - Sofle
Sdchsische Rinderrouladen

Beilagen: Leipziger Allerlei Krduterkartoffeln

Apfelrotkraut Tomatenreis
Pilzbohnen KloRe
Kaisergemise

Kalter Anteil:

Dessert:

Rustikales Kdsebrett
Schafskdse eingelegt mit Oliven
Gefliigelsalat herzhaft oder siif

Fischplatte

Schinken-Salamiplatte —
Hackepeterplatte

Rohkostplatte mit zwei Dressings T
Paprika bunt mariniert A
Gurken-Tomatensalat auf Rucola v

Eisbergsalat mit Erdbeeren und Mandelstiften

Quark-Mandarin-Dessert im Glas
Mousse au Chocolat, Vanillemousse im Glas
Pro Person 1495 €
zzgl. 7% MwSt 16,00 €



Far Ihre Feierlichkeiten empfehlen wir folgende R&umlichkeiten.

Bitte klaren Sie persénlich mit dem Vermieter alle Fragen ab und treffen Sie eine
Mietvereinbarung. Bei fehlendem Geschirr, Besteck und Glasern wenden Sie sich
bitte an uns.

Anschrift RaumgréBe Tel.-Nr.
Ansprechpartner

MuUhlenraum: ca. 50 Pers.
Barth Mlihle Garsebach Scheune bis 100 Pers. 03521 / 40 06 60
MeiBner StraBe Keller: ca. 30 Personen Frau RiBe

Wein Erlebnis Welt
01662 MeiBen

Bennoweg 9 20 bis 50 Personen
Albrechtsburg max. 100 Personen 03521 /47 07 -0
Wendelstein

Domplatz 1, MeiB3en

Hochstift bis 70 Personen 03521 /45 24 90
Domplatz 7, MeiBen Verwaltung
Préalatenhaus bis 40 Personen 0179/ 1 32 96 96
Rote Stufen 3, MeiB3en Terrasse bis 50 Personen

Sophienhof bis 50 Personen 03521 /72 86 45

Dresdner Str. 47, MeiB3en

Sportlerheim Scharfenberg 40 — 50 Personen 03521 / 40 32 06
Frau Franz

Nachtcafe- MeiBBen direkt am Hb.
01662 MeiBen
Dresdner Str.1 bis 80 Personen




