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Party-Service 
 

Imbiss

 
(Mittagessenlieferung vor Ort 
 

Veranstaltungsräumen 

 
Tel.: 03521 - 45 39 15, 
Fax: 03521 - 40 74 56 

 



Sächsisches Spezialbuffet 
(ab 30 Personen) 

 
Hauptgerichte 

 
- Kassler  
- Wellfleisch 
- warme Knacker 
- Dresdner Sauerbraten 

 
- Seidenklöße  
- Pellkartoffeln 

 
- Rotkraut 
- Sauerkraut 

 
Kalte Platten 

 
Harzer Käse, Ziegenkäse 

Gemischtes (Hackepeter, Schinken, Wurst) „Art des Hauses“ 
Sachsenbrett 

 
Salate 

 
Bauernsalat 

Zigeunersalat 
Dillhappen 

Rote- Beete- Salat  
Spreewaldgurken 

Quark, frische Zwiebeln, Leinöl 
Brot + Brötchen 

 

Dessert 
 

Apfelstückchen mit Rosinen in Vanillesoße 
 

Preis pro Person: 
 netto:                  24,79 €   
 incl. 19% MwSt: 29,50 € 



 
Menü Landgraf 

(ab 30 Personen) 

Hauptgerichte 
- Schweinslende in grüner- Pfeffer- Sahnesoße 
- Putenrouladen gefüllt mit Schinken, Zwiebel, Senf, 
- Karpfenfilet in Paprika- Sahnesoße 
- Wildragout vom Hirsch und Wildschwein 

Beilagen 
- Festtagsklöße 
- Butternudeln 
- Petersilienkartoffeln 
- Kaisergemüse 
- Zuckerschoten 
- Preiselbeerrotkraut 

Kalter Anteil 
- Käse aus verschiedenen Ländern 
- Schinken, Salami, Braten und Leberwurst vom Wild 
- Schinken, Salamiplatte 
- Salate im“ Glas“(Käse, Geflügel, Rindfleisch, Fisch, Eier) 
- Miniknacker und Pfefferbeißer im Korb 
- Hackepeter- Figur 
- Rohkostplatte mit Dipp 
- Saures Gemüse (Mix Pickel) 
- Butterrose 
- Brot, Partybrötchen 

Dessert 
- Waldbeerengrütze mit Vanillesauce im Glas 
- Mousse Stracciatella im Glas 

 
 
 

Preis pro Person: 
 netto:                  24,79 €   
 incl. 19% MwSt: 29,50 € 



 

Menü Herzog  
(ab 30 Personen) 

 

Hauptgericht 
- Frz. Barbarie- Entenbrustfilet 
- Rindergeschnetzeltes mit Waldpilzen 
- Spanferkelteile 
- Garnelen-Nudelpfanne 

Beilagen 
- Klöße 
- Kroketten 
- Petersilienkartoffeln 

 
- Preiselbeerrotkraut 
- Weinkraut 
- Rosenkohl 

kalter Anteil 
- Käsevariationen aus drei Ländern 
- Europäische Schinkenplatte 
- Platte mit halben gefüllten Eiern  
- Platte mit Gurke auf Pumpernickel und gespritztem 
Frischkäse 

- Rustikale Sächsische Wurstplatte mit Hackepeter 
 
- Butterblume 
 
- Brot, Partybrötchen 

 
Dessert 

- Obstschale 
- Erdbeer-Panna-Cotta 

 
Preis pro Person: 

 netto:                  24,79 €   
 incl. 19% MwSt: 29,50 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
   Zander auf Dillsoße 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ab 20 Per son         26,89€  

zzgl. 19%MwSt  32,00€  

ab 30 Per son         24,79€ 
zzgl. 19%MwSt  29,50€  
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Festmenü 
ab 30 Personen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Putenoberkeule 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dessert  nach Wahl 
 
 

 
 

 
Pro  Person : 24,79 € 
zzgl. 19% MwSt  29,50 € 



 

 

Spezialmenü ab 30 Personen 
 
 

Hauptspeisen : 
 
 
 
 
Beilagen : 

 
 
 
 
 
 

 Spezialit ät en 

Kaninchenrollbraten 
Sauerbraten vom Rind 
Antlantikzungenröllchen mit Pfifferlingen 
dazu die passenden Soßen 

 

Rotkraut 
Blumenkohl 
Broccoli 
Fingermöhren 
Champignons 
Kartoffeleklöße mit Croatons 
Petersilenkartoffeln 
Steinpilznudeln 

der Kalt en Küche: Käse aus verschiedenen Ländern 
rustikales Brett mit Wildspezialitäten 
(Wurst-Schinken) 

Braten und Schinkenplatte 
Hackepeterfigur 
kleine Knacker 

 
Fischplatte mit Lachs, Heilbutt, 
geräucherte Garnelen 

 
Obstplatte 
Schocko- Mousse 
Waldbeergrütze mit Vaniliensoße 

 

gem. Brotkorb 
Butter 

 
 
 

 

Pro Person 
           24,79 Euro Netto 

29,50 Euro incl.19% MwSt 



VVOORRSSPPEEII SSEE 

Französische Zwiebelsuppe 

 

Pro Person 11,25 € zzgl. gesetzlicher MwSt. 

FRAN ZÖSI SCHES SPEZI ALBÜFFET 
ab 30 Per sonen 

 
 

HAUPT GERI CHT E 

 
Per lhuhnbr ust  in Rahmsoße 

Kalbsbr at en 

Gar nelen in Kr äut erbut t er  geschwenkt 

Ravioli in Käse- Kr äut er soße 

Kar t of f eln 

Kr äut erreis 

Zucker schot en 

Gemischt e Gemüseplat t e 
 
 
 

KALT E VARI AT I ON EN 

 
Französische Käseplat t e 

Br et t  mit  f ranzösischem Schinken und Salamie 

Ent enleber past et e in Blät t ert eigf ör mchen 

Ant i- Past aplat t e 

Scampi Aioli 

Thunf ischsalat 

Put enscheiben in Cur ry- dipp 

Französisches Weißbr ot 

Minni But t er  Cr oissant s 
 
 

N ACHSPEI SE 
pr o Per son 2 Pet it - Four s 

 

- 10 - 

 
 
 
Pr o Per son:           24,79 € 

zzgl. 19% MwSt 29,50 € 



Pro Person 11,00 EUR zzgl. gesetzlicher MwSt. 

3 

Tomat e,  Broccoli,  St audensellerie,  Gurke,  Karot t en,  Paprika, 

Zuchini,  Blumenkohl 

Mit  Paprika,  Zucchini,  Aubergine,  Oliven,  Art ischocken,  Zwiebeln, 

Knoblauchzehen,  get rocknet e Tomat en 

I T ALI EN I SCHES Büf f et 
 

Haupt ger icht 
 

Kleine Put enst eaks in Broccolirahmsoße  

Kr äut er Schweinenackenbr at en (it al.  Art ) 

Schweinegeschnet zelt es „Medit erran“ 

Zucchini Kart of f elauf lauf 

2 verschiedene Art en von Teigwar en 
Zucchini Gemüse 

Champignons 

Chiabat t abrot 

 
Kalt e Var iat ionen 

 

Gef üllt e,  halbe Eier,  dekor iert  mit  Sardellen,  Kaviar ,  Kr abben 

Eingelegt e Mini Mozzar ella in Öl 

Rot weinlende auf  Gemüsesalat  mit  Dipp 

Honigmelone mit  Parmaschinken 

Carpaccio von Lachsf leisch (vom Schwein) auf  Rucola 

Vit ello – Tonnat o mit  Thunf ischsauce 

Krabbensät zchen auf  Gur kenscheiben 
 

I t alienische Käsespezialit ät en 4- f ach sor t ier t 
 

Gemüseplat t en mit  Fr ischkäse – J oghur t  – Dipp 
 

 
 
 

 

T omat e,  St audenseller ie,  Gur ke, 
Kar ot t en,  Papr ika,  Zuchini 

Ant ipast a Plat t e 

Mit  Oliven,  Knoblauchzehen,  get r ocknet e T omat en 
gef üllt e T omat en 

Desser t 

Tiramisut ort e 
Obst schale 

Pr o Per son :  24,79 € 

 
zzgl. 19% MwSt  29,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 

ab 30. Per sonen 



Vorsuppe: Moritzburger  Fischsuppe 

Reisnudeln 

Moritzburger Fischfilet unter einer Kräuter-Käse-Soße 

Pro Person 13,80 €, zzgl. gesetzlicher MwSt. 

Klöße 

Pro Person 13,80 € zzgl. 16% MwSt 

mit Mandarinchen und Kiwi 

Klöße 

Welsfilet unter einer Kräuter - Käse - Soße 

 

 

Gyros mit Tzazikki 
Gemüseauflauf mit Ragout vom Lamm 

Hirschbraten aus Sächsischen Wäldern 
 

Sächsische Rinderrouladen 

ab 30. Per sonen 

 

Beilagen: Leipziger Allerlei Kräuterkartoffeln 

Apfelrotkraut Tomatenreis 

Pilzbohnen 
Kaisergemüse 

 

Kalt er Ant eil: 
 

Rustikales Käsebrett 

Schafskäse eingelegt mit Oliven 
Geflügelsalat herzhaft oder süß 

Fischplatte 
Schinken-Salamiplatte 
Hackepeterplatte 
Rohkostplatte mit zwei Dressings 

Paprika bunt mariniert 
Gurken-Tomatensalat auf Rucola 
Eisbergsalat mit Erdbeeren und Mandelstiften 

 
 
 

Desser t :  
Quark-Mandarin-Dessert im Glas 
Mousse au Chocolat, Vanillemousse im Glas 

Pro Person     24,79 € 
                                      zzgl. 19% MwSt         29,50 €

SÄCHSISCH – GRIECHISCHES 
SPEZIALBUFFET 

H aupt ger icht e 



Diese Serviceleistungen werden gesondert abgerechnet:  
 

- Anlieferung 
- Abholung 
- Aufbau 
- Abbau 
- Abwasch  

 


