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Sdchsisches Spezialbuffet

(ab 30 Personen)

Hauptgerichte

- Kassler

- Wellfleisch

- warme Knacker

- Dresdner Sauerbraten

- SeidenkloBe
- Pellkartoffeln

- Rotkraut
- Sauerkraut

Kalte Platten

Harzer Kdse, Ziegenkadse
Gemischtes (Hackepeter, Schinken, Wurst) ,Art des Hauses"
Sachsenbrett

Salate

Bauernsalat
Zigeunersalat
Dillhappen
Rote- Beete- Salat
Spreewaldgurken
Quark, frische Zwiebeln, Leinal
Brot + Brotchen

Dessert

Apfelstiickchen mit Rosinen in Vanillesofe

Preis pro Person:
netto: 2479 €
incl. 19% MwSt: 29,50 €



Menu Landgraf

(ab 30 Personen)

Hauptgerichte
- Schweinslende in griiner- Pfeffer- SahnesolRe
- Putenrouladen geflllt mit Schinken, Zwiebel, Senf,
- Karpfenfiletin Paprika- Sahnesole y
- Wildragout vom Hirsch und Wildschwein

Beilagen
- FesttagskloRe
- Butternudeln
- Petersilienkartoffeln
- Kaisergemuse
- Zuckerschoten
- Preiselbeerrotkraut

Kalter Anteil

- Kase aus verschiedenen Landern
- Schinken, Salami, Braten und Leberwurst vom Wild
- Schinken, Salamiplatte

- Salate im“ Glas*(Kase, Geflugel, Rindfleisch, Fisch, Eier)
- Miniknacker und PfefferbeilRer im Korb

- Hackepeter- Figur

- Rohkostplatte mit Dipp

- Saures Gemuse (Mix Pickel)

- Butterrose

- Brot, Partybrotchen

Dessert

- Waldbeerengritze mit Vanillesauce im Glas
- Mousse Stracciatella im Glas

Preis pro Person:
netto: 24,79 €
incl. 19% MwsSt: 29,50 €



Menii Herzog

(ab 30 Personen)

Hauptgericht

Beilagen

Dessert

Preis pro Person:
netto:

-KloRe
- Kroketten
-Petersilienkartoffeln

-Preiselbeerrotkraut
- Weinkraut
-Rosenkohl

kalter Anteil
- Kdsevariationen aus drei Ldndern
- Europdische Schinkenplatte
-Platte mit halben gefiillten Eiern
-Platte mit Gurke auf Pumpernickel und gespritztem

-Frz. Barbarie- Entenbrustfilet
-Rindergeschnetzeltes mit Waldpilzen
- Spanferkelteile
- Garnelen-Nudelpfanne

Frischkdse

-Rustikale Sdachsische Wurstplatte mit Hackepeter
- Butterblume

- Brot, Partybrétchen

- Obstschale
- Erdbeer-Panna-Cotta

24,79 €

incl. 19% MwSt: 29,50 €



Menii Vorschlag
(ab 20Personen)

¢ Rindergeschnetzeltes mit Waldpilzen
¢ Mariniertes Schweinsfilet auf Paprika

¢ Zander auf DillsoRe

¢ KloBe
¢ Kartoffelgratin
¢ Wildreis

¢ Gemiiseplatte bestehend aus:
Broccoli, Blumenkohl, Rosenkohl und Butterméhren

Kalter Anteil:

¢ Kdsebrett mit Friichten

¢ Schinken-Braten-Salamiplatte
4

%

Hausschlachtende Platte mit Hackeperer
Fischplatte mit . gerduchertem Fisch

¢ Salatbuffet bestehend aus:
Tomate - Mozzarella, Gurkensalat, Bohnensalat, Champignonsalaft,

¢ Saure Gemiiseplatte
¢ Gemischter Brotkorb
¢ Obstkorb

ab20Person 26,89€

zzgl. 19%MwSt 32,00€

ab30 Person 24,79€
zzgl. 19%MwSt 29,50€




Festmendli

ab 30 Personen

Hauptsp ELS LI

BLLLG aen:

zuwmt Abschluss:

Rinderbraten, gespickt mit Mrﬁﬁ£ersptah
Hirschbratew von der Keule
Putenoberireule

Krliuterkartoffeln
Rohe Kartoffelklibe
Steinpilznudeln
Apfelrotleraut
Rahmenchampionons
Filzbohwnen

k.lisebrett (iklise aus vers, Lindern)

Schinken - Salamiplatte (ausgesuchte Spezialititten)
deftiger Hackepeterteller

Knackerkorb

4 verschiedewe Salate nach wahl

gemischter Brotkorb, Pﬁrtghrﬁtﬂhcw
Butter

Dessert nach\wahl

Pro- Persovw: 24,79 €
2394 19% MwSt 29,50 €
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Spezialmenij ab 30 Personen

Hauptspeisen :  Kaninchenrollbraten

Sauerbraten vom Rind
Antlantikzungenrallchen mit Pfifferlingen
dazu die passenden Sofen

Rotkraut

Beilagen : Blumenkohl
Broccoli
Fingerméhren
Champignons
Kartoffeleklofe mit Croatons
Petersilenkartoffeln
Steinpilznudeln

Spezialit at en
der Kalt en Kiche: kgse aus verschiedenen Landern

rustikales Brett mit Wildspezialitdten
(Wurst-Schinken)

Braten und Schinkenplatte

Hackepeterfigur

kleine Knacker

Fischplatte mit Lachs, Heilbutt,
gerducherte Garnelen

Obstplatte
Schocko- Mousse
Waldbeergriitze mit Vaniliensofe

gem. Brotkorb Pro Person
Butter 24,79 Euro Netto

29,50 Euro incl.19% Mwst



FRANZOSISCHES SPEZIALBUFFET

ab 30 Personen

HAUPTGERICHTE-

Perlhuhnbrust in RahmsoRe
Kalbsbraten )2 ¢
Garnelen in Krauterbutter geschwenkt s |
Ravioli in Kase- KrautersoRe @_
Kartof feln
Krauterreis
Zuckerschot en

Gemischte Gemiseplatte

KALTE VARIATI ONEN

Franzosische Kaseplatte
Brett mit franzodsischem Schinken und Salamie
Entenleberpastete in Blatterteigf ormchen
Anti- Pastaplatte
Scampi Aioli
T hunf ischsalat
Put enscheiben in Curry- dipp
Franzosisches Weilbrot
Minni Butter Croissants

NACHSPEISE

pro Person 2 Petit- Fours
Pro Person: 24,79 €
_10- zzgl. 19% MwSt 29,50 €



| TALI ENI SCHES Buffet

Haupt gericht

Kleine Putensteaks in BroccolirahmsoRe
Krauter Schweinenackenbraten (ital. Art)
Schweinegeschnetzeltes ,,Mediterran®
Zucchini Kartof f elauf lauf
2 verschiedene Arten von Teigwaren
Zucchini Gemiise
Champignons
Chiabattabrot

ab 30.Personen

Kalte Variationen

Gefliillte, halbe Eier, dekoriert mit Sardellen, Kaviar, Krabben
Eingelegte Mini Mozzarella in Ol
Rotweinlende auf Gemiisesalat mit Dipp
Honigmelone mit Parmaschinken
Carpaccio von Lachsf leisch (vom Schwein) auf Rucola
Vitello — Tonnato mit Thunfischsauce
Krabbensatzchen auf Gurkenscheiben

| talienische Kasespezialitaten 4-fach sortiert

Gemuseplatten mit Frischkase — Joghurt — Di

Tomate, Staudensellerie, Gurke,
Karotten, Paprika, Zuchini

Antipasta Platte

Mit Oliven, Knoblauchzehen, getrocknete Tomaten
gefillte Tomaten

Dessert

Tiramisut ort e
Obst schale

Pro Person : 24,79 €
zzgl. 19% MwSt 29,50 €



SACHSISCH - GR
SPEZTALBUFFET

Hauptgerichte

ab 30. Personen

Gyros mit Tzazikki

Gemiseauflauf mit Ragout vom Lamm
Hirschbraten aus Sdachsischen Wdldern
Welsfilet unter einer Krduter - Kdse - Sofle
Sdchsische Rinderrouladen

Beilagen: Leipziger Allerlei Krduterkartoffeln
Apfelrotkraut Tomatenreis
Pilzbohnen KloBe

Kaisergemdise

Kalter Anteil:

Dessert:

Rustikales Kdsebrett
Schafskdse eingelegt mit Oliven
Gefliigelsalat herzhaft oder siif

Fischplatte

Schinken-Salamiplatte =
Hackepeterplatte

Rohkostplatte mit zwei Dressings Y ,
Paprika bunt mariniert ] /
Gurken-Tomatensalat auf Rucola T

Eisbergsalat mit Erdbeeren und Mandelstiften

Quark-Mandarin-Dessert im Glas

Mousse au Chocolat, Vanillemousse im Glas
Pro Person 24,79 €

zzgl. 19% MwSt 2950€



Diese Serviceleistungen werden gesondert abgerechnet:

- Anlieferung
- Abholung

- Aufbau

- Abbau

- Abwasch



